
 
 
 
 
-  F O R M U L E  B R U N C H  -  / 3 5 €  
  
U N  J U S  D ’ O R A N G E  P R E S S É E  O U  C A S S I S  P E T I L L A N T  
+  
U N E  B O I S S O N  C H A U D E  

Expresso, French press, cappuccino, chocolat chaud à 
l’ancienne, café ou chocolat viennois, latte nature, noisette 
ou vanille, sélection de thés et infusions (voir derrière) 
+  
U N  F R O M A G E  B L A N C  

Salé ou sucré au choix : 
. Granola salé maison, ciboulette, échalote 
. Granola sucré maison, compotée pruneaux abricots 
O U  C R E M E  E P O I S S E S  M I E L  N O I X  

+ 
U N E  P I È C E  S A L É E  

. Tartine patate douce, champignons, fourme d’Ambert, 
noisettes 
. Œuf Bénédicte lard fumé ou saumon 
. Tarte aux poireaux et lard paysan 
+ 
U N E  P I È C E  S U C R É E  

. Pancakes pomme, caramel beurre salé 

. Brioche perdue cœur mi-cuit chocolat 

. Tartelette figue, pécan, crème mascarpone vanille 
 
 

 

 

 

-  F O R M U L E  E N F A N T  -  / 1 2 €  

U N  J U S  D ’ O R A N G E  P R E S S E E  
+  
U N  C H O C O L A T  C H A U D  
+  
U N  P A N C A K E  C A R A M E L  B E U R R E  S A L E  B A N A N E  
N O I S E T T E  O U  C R O Q U E  P A N C A K E  L A R D  F O U R M E  
D ’ A M B E R T  
 

Tout est préparé ici avec de bonnes intentions et beaucoup d’amour; du « fait-maison » vraiment 
maison ! Nous essayons dans la mesure du possible de travailler avec les gens qui nous entourent. 
Nous vous souhaitons un egg-cellent brunch au Maufoux. N’hésitez pas à nous suivre: @lemaufoux     
 
Options végé/sans gluten/sans lactose sur demande.  
 
 
 
 
 
Les tables doivent être libérées au bout d’1h30 maximum. 

Nous vous remercions pour votre compréhension. 

-  À  L A  C A R T E  –  
 

1 2  E S C A R G O T S  / 1 5 €  
12 snails, garlic, butter, parsley 

 
T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  / 8 €  

Homemade pork terrine 
 

S A U M O N  G R A V L A X  / 1 0 €  
Gravlax salmon 

 
T A R T E  A U X  P O I R E A U X   E T  L A R D  P A Y S A N  

/ 1 2 €  
Leeks and pork tart 

  
 

Œ U F  B E N E D I C T E  L A R D  F U M E  O U  
S A U M O N / 1 5 €  

Egg, hollandaise sauce, english muffin, bacon or salmon 
 

 
T A R T I N E  P A T A T E  D O U C E  C H A M P I G N O N S  

F O U R M E  D ’ A M B E R T  N O I S E T T E S  / 1 5 €  
Bread, butternut, peas, mushrooms, goat cheese 

 
P A N C A K E S  P O M M E  C A R A M E L  B E U R R E  

S A L E / 1 2 €  
Pancakes with apple and salted butter caramel 

 
B R I O C H E  P E R D U E  C Œ U R  M I - C U I T  C H O C O L A T  

/ 1 2 €  
Chocolate cake & French toast  

  
C H E E S E C A K E  C I T R O N  C A C A H U E T E S  / 8 €  

Lemon cheesecake, peanuts, red fruits coulis 
 

T A R T E L E T T E  F I G U E  P E C A N  C R È M E  
M A S C A R P O N E  V A N I L L E  /  1 0 €  

Fig & pecans pie vanilla cream  
 

 


