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Les tables doivent être libérées au bout d’1h30 maximum. 
Nous vous remercions pour votre compréhension 

 

-  F O R M U L E  B R U N C H  -  / 3 5 €  
  
U N  J U S  D ’ O R A N G E  P R E S S É E  O U  B I E R E  R Y E  S T O U T  
C O F F E E  D E  L A  B R A S S E R I E  H A R V E S T  
+  
U N E  B O I S S O N  C H A U D E   
B o i s s o n  d u  j o u r  :  G o l d e n  L a t t e  

Expresso, French press, cappuccino, chocolat chaud à 
l’ancienne, café ou chocolat viennois, latte nature, noisette 
ou vanille, sélection de thés et infusions (voir derrière) 
+  
U N  F R O M A G E  B L A N C  

Salé ou sucré au choix : 
. Granola salé, ciboulette, échalote 
. Granola chocolat, compotée de poire 
O U  P A N N A  C O T T A  C H E V R E  F R A I S  M I E L  T H Y M  
N O I X  T O R R E F I E E S  

+ 
U N E  P I È C E  S A L É E  

. Œuf Bénédicte lard fumé ou saumon 

. Terrine de pomme-de-terre frite, saumon gravlax, crème 
aneth, gel citron, radis pickles 
. Tartine œuf gribiche 
+  
U N E  P I È C E  S U C R É E  

. Cinnamon roll de la Bakerie Catherine & Raisin 

. Moelleux clémentine, glaçage yaourt 

. Brioche perdue chocolat pistache 
 

 

 

 

-  F O R M U L E  E N F A N T  -  / 1 2 €  

U N  J U S  D ’ O R A N G E  P R E S S E E  
+  
U N  C H O C O L A T  C H A U D  
+  
U N  M O E L L E U X  C L E M E N T I N E  O U  U N  C R O Q U E  L A R D -
C O M T E - C R E M E  E P O I S S E  
 

Tout est préparé ici avec de bonnes intentions et beaucoup d’amour; du « fait-maison » vraiment 
maison ! Nous essayons dans la mesure du possible de travailler avec les gens qui nous entourent. 
Nous vous souhaitons un egg-cellent brunch au Rebond .  
N’hésitez pas à nous suivre: @rebondbeaune 
 

-  À  L A  C A R T E  –  
 

1 2  E S C A R G O T S  / 1 5 €  
12 snails, garlic, butter, parsley 

 
 

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  / 8 €  
Homemade pork terrine 

 
 

S A U M O N  G R A V L A X  / 1 2 €  
Gravlax salmon 

 
 

T E R R I N E  P O M M E - D E - T E R R E  F R I T E  S A U M O N  
G A R V L A X  C R E M E  A N E T H  G E L  C I T R O N   / 1 2 €  

Roasted potatoes salmon herbs cream and lemon 
 
 

T A R T I N E  Œ U F  G R I B I C H E   / 1 2 €  
Bread hard boiled egg capers and pickles mayonnaise 

 
 

  O E U F  B E N E D I C T E  L A R D  F U M E  O U  S A U M O N  
/ 1 2 €  

Soft-boiled eggs, butter and lemon sauce, bacon or salmon 
 
 

C I N N A M O N  R O L L  D E  L A  B A K E R I E  
C A T H E R I N E  &  R A I S I N  / 8 €  

Cinnamon roll  
 
 

M O E L L E U X  C L E M E N T I N E  G L A C A G E  Y A O U R T   
/ 8 €  

Clementine cake, lemon yogurt 
 
 

B R I O C H E  P E R D U E  C H O C O L A T  P I S T A C H E / 1 0 €  
French toast pistachios and chocolate 

 

C H E E S E C A K E  C I T R O N  C A C A H U E T E S  / 8 €  
Lemon cheesecake, peanuts, red fruits coulis 
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-  T H É S  E T  I N F U S I O N S  -  / 4 €  
 
B A N C H A  
Thé vert du Japon 
Faible en théine, bon pour la digestion 
 
C I T R O N  C O N F I T  
Thé vert, morceaux de citron confit 
Notes végétales du thé et confites de l’agrume 
 
T H É  D E  L ’ O R I E N T  
Thé vert, fruits rouges, rose, fleur d’oranger 
Une invitation au voyage 
 
C E Y L A N  S H A W L A N D S  
Thé noir du Sri Lanka 
Thé corsé, il accompagne volontiers les réveils difficiles 
 
G R A N D  B L E U  
Thé noir de Chine, mûre, cassis, myrtille 
Pour plonger avec gourmandise 
 
E A R L - G R E Y  S I R  G E O R G E S  
Thé noir, pétales de bleuets et de tournesols 
Intensément bergamote. Un goût So British ! 
 
H Â V R E  D E  P A I X  
Infusion mélisse, framboise, menthe poivrée, orange, 
camomille, feuille de mûrier 
Aux vertues relaxantes 
 
P A N I E R  D E  M A  G R A N D - M È R E  
Infusion pomme, rhubarbe, mûre, cassis, hibiscus 
Tasse rouge aux doux souvenirs d’enfance 

 
V I T A M I N E S  
Infusion pomme, fraise, carotte 
Tasse malicieuse pleine de peps 
 
T H E  N O I R  D ’ H I V E R  
Epices de Noël, orange, pétales de bleuet 
 
I N F U S I O N  D E  N O E L  
Epices de Noël, raisin, hibiscus 
 
 

-  J U S  E T  S O F T  -  /  5 €  
 
N E C T A R S  D E  B O U R G O G N E  
Pomme, Cassis, Poire Williams, Orange 
 
K O M B U C H A  A R C H I P E L  
Clémentine Corse bio, Cassissier bio, Framboisier bio, Figuier 
 
C O C A ,  C O C A  Z E R O  

-  C A F É S  E T  C H O C O L A T  -  
 

F R E N C H  P R E S S  P O U R  2  / 8 €  
Café du Pérou – Kajwi – bio et équitable 

Notes de fruits rouges, d’orange et de chocolat au lait 
 

E X P R E S S O  / 3 €  
Mélange italien ; blend 5 origines 

Afrique - Amérique 
Notes d’épices, de pain grillé et de cèdre 

 
C A P P U C C I N O  / 4 €  

 
C A F É  V I E N N O I S  / 4 €  

 
C H O C O L A T  A  L ’ A N C I E N N E  M A I S O N  / 5 €  

 
C H O C O L A T  V I E N N O I S  / 6 €  

 
L A T T E  N A T U R E ,  N O I S E T T E  O U  V A N I L L E  / 6 €  

 
G O L D E N  L A T T E  / 6 €  

 
 
 
 

-  D E S  B U L L E S  -  
 

B I ÈR ES  DE  L A  B RASSER I E  V I F  3 3 c l  / 6€  

 
C I DR E ,  PO I R E ,  CR E MA N T,  CHAM PAGN E …  

Consultez la carte des vins. 
 
 
 
 

-  C A R T E  D E S  V I N S  -  
 

N ’ H É S I T EZ  PAS  À  L A  DE MA NDER  
Elle est remplie de pépites, d’ici et d’ailleurs 

 

 


